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OBJETIVOS DEL PROYECTO

1) Adelantar y retrasar en el tiempo la producción de Cebolla 
Fuentes de Ebro:

- Producción en invernadero

- Cultivo en bandejas

- Microbulbos

- Fechas de siembra – plantación

- Acolchados, microtúneles y mantas térmicas



2) Mejora de las técnicas de conservación para prolongar lo máximo 
posible el periodo de almacenamiento:

- Estudio de la tasa de respiración de la cebolla.  

- Selección de atmósferas controladas según dicha tasa de respiración.

- Optimizar las condiciones de temperatura y 

humedad en el almacenamiento.

OBJETIVOS DEL PROYECTO



3) Estudio de nuevas variedades con cualidades organolépticas y 
características similares a la variedad Cebolla dulce de Fuentes.

Agronómica

Organoléptica

Conservación 

Variedades más tempranas y tardías (diferente ciclo)

.

OBJETIVOS DEL PROYECTO

EVALUACION



OBJETIVO 1

Cultivo protegido de cebolla (cebolla temprana y cebolla madura)

- Fechas de plantación (4)
- Técnicas de cultivo (4)



OBJETIVO 1 - RESULTADOS

Cultivo protegido de cebolla (cebolla temprana y cebolla madura)

- Escaso adelanto de recolección con altas perdidas de calidad
- Mejores resultados en suelo desnudo



OBJETIVO 1

Cultivo de cebolla en bandejas alveoladas

- Fechas de siembra (4)
- Cultivo en invernadero



OBJETIVO 1 - RESULTADOS

Cultivo de cebolla en bandejas alveoladas

- Escaso calibre alcanzado
- Escaso adelanto de recolección



OBJETIVO 1

Producción de microbulbos

- Fechas de siembra (9)
- Cultivo en invernadero



OBJETIVO 1 - RESULTADOS

Producción de microbulbos

- S3 y S6 mejores resultados
- S6 ciclo de producción mas corto



OBJETIVO 1

Producción de cebolla a partir de microbulbos

- Fechas de siembra (6)



OBJETIVO 1 -RESULTADOS

Producción de cebolla a partir de microbulbos

- Mejor plantación nº 6 (Febrero)
- Nulo adelanto de recolección (mitad de Julio)



OBJETIVO 1

Fechas de siembra – plantación

- Fechas de plantación (2 tempranas+ 2 tardías).
- Fechas de siembra (2 tempranas+ 2 tardías).



OBJETIVO 1

Acolchados, microtúneles y mantas térmicas

- Adelanto en primeras etapas 
- Optimizar la fecha de retirada (microtunel)

- Adecuada fertilización (acolchado)



OBJETIVO 2

Estudio de la tasa de respiración

Método de sistema cerrado

Tª de refrigeración a 2ºC

Producción baja de CO2 Consumo bajo O2

Muestras en  recipientes herméticos y se 
mide la  O2 y  CO2 a varias Tas: 1ºC, 2ºC, 5 ºC, 
7ºC, 10ºC y 22ºC.



Selección de atmósferas controladas en cámaras del 
Parque Científico – Tecnológico de Aula Dei a Tª 
almacenamiento de 2º C

OBJETIVO 2

CABINA EXPERIMENTAL 
TECNIDEX

3% O2
10% CO2

CABINA EXPERIMENTAL 
TECNIDEX

3% O2
7% CO2

Cada 15 días controles de:
Color, calibre, firmeza, sólidos solubles, acidez titulable y pH, análisis microbiológico 
y sensorial.

Conclusiones: Desarrollo de brotes mayor               Efecto negativo de AC



OBJETIVO 2
Optimizar las condiciones  de Tª y humedad en el 

almacenamiento: estudio de las condiciones reales de 
enfriamiento y conservación. 

La recomendación                            2ºC y HR 75% 

de conservación es

Δ HR     favorece

Proliferación de microorganismos                         
y germinación bulbos

Estudio se realiza en:

- Las dos centrales  (3 cajones de madera 

en cámara frigorífica). 
- Cámaras UNIZAR a 2ºC y 75-80% de 

humedad relativa



OBJETIVO 2
Determinar el punto crioscópico de la Cebolla Fuentes de 

Ebro

Tª más alta de congelación de la cebolla es – 0,8ºC. (Valor puede variar 
debido a cantidad sólidos solubles totales). A + [SS], - punto congelación



OBJETIVO 3 - RESULTADOS

Ensayos con diferentes variedades de supuestas cualidades similares

- 11 variedades dulces ensayadas
- Ciclo contrario a la CFE

V1 GOLDEN EYE

V2 BIGGER

V3 SV4790NK

V4 RINGO 

V5 ROCIO

V6 CENTURY

V7 GOLDEN BOY

V8 CENTURY

V9 EMY 55455

V10 EMY55164

V13 AGX5575

FECHAS DE
SIEMBRA
30/08/17
06/09/17
13/09/17
20/09/17
28/09/17
09/10/17
11/10/17
30/10/17



OBJETIVO 3 - RESULTADOS
Ensayos con diferentes variedades de supuestas cualidades similares

V1 V2 V3

V4 V5 V6

V7 V8 V10



OBJETIVO 3 - RESULTADOS

Ensayos con diferentes variedades de supuestas cualidades similares

- Ligero adelanto de recolección
- Calibres bajos y características diversas pero diferentes a CFE



ACCIONES DE TRANSFERENCIA
Y

DIVULGACION



1) Las posibilidades de alargamiento del periodo de producción han 
sido escasas pero prometedoras, sobre todo aplicando las técnicas 
de cultivo de acolchados y protección, comúnmente utilizadas en 
otro tipo de cultivos hortícolas

2) Se han optimizado los parámetros de conservación para la CFE

3) El estudio de nuevas variedades con supuestas cualidades 
organolépticas y características similares a la variedad de Cebolla 
Dulce de Fuentes no ha dado resultados satisfactorios

4) Los estudios realizados han servido para profundizar en el 
conocimiento de la fisiología de la Cebolla Dulce de Fuentes

5) Se recomienda seguir trabajando y ampliando los estudios sobre 
esta variedad para conseguir que este lo máximo posible a 
disposición del consumidor 

CONCLUSIONES



DIVULGACIÓN RESULTADOS 
PROYECTO

• JORNADA 18 DE OCTUBRE EN FUENTES DE EBRO

ASISTENTES: Agricultores, Técnicos CITA y CTA, técnicos del Gobierno de Aragón, 

representantes Ayuntamientos municipios de la DOP, técnicos de empresas 

comercializadoras de cebollas. 



INFORME DE MEDIOS

• PRENSA: Heraldo de Aragón
19 de octubre

• WEBS
-ZAFARACHE. Diario digital de la Ribera 

Baja del Ebro: 

https://www.zafarache.com/comarca-

riberabaja-ebro/sociedad/2042-la-dop-

cebolla-fuentes-de-ebro-seguira-

investigando-para-ampliar-su-periodo-

decomercializacion

- DIARIO DEL CAMPO:

http://www.diariodelcampo.com/det

allepost.asp?id=437289&idcat=3



INFORME DE MEDIOS

• RADIO

� Aragón Radio. (18 de octubre)
http://www.aragonradio.es/radio?reproducir=178423 (DESDE 32:10)

� La Ventana de Aragón, Cadena SER, con Antonio Ruesta. 
(programa 18 de octubre). 

� De puertas al campo, con Carlos Espatolero (programa del 
sábado 27 de octubre):

http://www.aragonradio.es/radio?reproducir=178729

� Herrera en Cope, Cope más Zaragoza: ( 29 de octubre)
https://www.cope.es/emisoras/aragon/zaragoza 
provincia/zaragoza/audios/herrera-cope-zaragoza-cope-mas-zaragoza-
1230-29-10-18-20181029_568127 (desde 19:15)

LV CEBOLLA(2018-10-18) Cadena SER (1).mp3



¡NO TE CONFUNDAS!  ¡RECHAZA IMITACIONES!
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